Svestkové knedliky z bramborového tésta

Ingredience:

800 g brambor
400 g hrubé mouky

3 vejce, sul

800 g Svestek

Na posypani: 80 g maku Ci strouhanky, 100 g mouckového cukru, sadlo

Postup:

1. Omyté brambory uvafime ve slupce domékka (muzeme i den predem).

2. Teplé brambory oloupeme a nechame vystydnout. Studené brambory
najemno nastrouhame, osolime.

3. Pfidame hrubou mouku a vejce a zpracujeme v tuzsi tésto.

4. Z tésta uvalime valecky, krajime dilky, rukou je zplostime a omyté a
osuSené Svestky do nich dobfe uzavieme. Rukou zakulatime tvar.

5. Knedliky vloZime do vrouci vody a vafime asi 10 minut — vyplavou.

6. Horké knedliky propichneme a sypeme mletym makem ¢i oprazenou

strouhankou, cukrem a mastime rozpusténym sadlem.
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